ot SPEISEPLAN o

Erlenbach

@ Spargelcremesuppe Geschnetzeltes vom Schwem nach Maccaroni - Auflguf auf Stracciatellajoghurt

88 (m.w) Stroganoff - Art mit Tomatengemuse (m)

52 Spétzle,Gurkensalat in Essig - Oel - | (r.m, w, 0, K)

= : T I P B . Nracecinm (S == o = N
72 keal 270 keal 212 keal 174 kcal

28 Kartoffel . Sellene Creme Kon_"ngsbergerklopse in Kapernsofde, Gekochtg Eierin Aananas Quark

g8 (r, m, O) mit Kartoffeln und Rote Bete Salat Senfsolle,Petersilienkartoffeln,Rote (m., F)

g i (w.f,u,b,g m,e 0) Bete Salat

Do = T . e I U (- LT 119 0 B . —

- a25kcal 241 keal 157 keal 7 91 keal -
8 Brokkollcremesuppe Hessissche Quarkkeulchen mit chhqrebsepbratl!ng auf_ einem  Warmer - Apfel - Cranberry - Vanille
89 (m.n Kirschen Krauterdipp mit Paprika - - Kompott
£ (m, e.w) Zucchinigemﬁse

- 121 keal 347 keal 334 kcal -

D Kirbiscremesuppe Pan Schntzel vom Schwein in ‘Gekochte Eier in Frankfurter Griine: Sahnepuddlng

» S (m. r) Zwiebelsofbe mit Solte,Petersilienkartoffeln, Tomaten (m, F)

g b3 Petersilienkartoffeln und Tomaten - Gurkensalat

og SOOI (-1 '2~Y o 1-C-1 1= SR (e, 4, m, %, 1. O) B e =eom=
& 125 kcal 403 keal 179 keal 27 kcal

@ Erbsencremesuppe Gebratenes Fischfilet mit Kartoffelgratin mit Grillgemise mit Klrschjoghurt
g3 (m.r) Remouladensofe und Kartoffelsalat Tomatensofle (m)

. g (fw.e,m,1,u,xF, S 0) (m,r,u, O)
W . E o E e ew o F I '

o 38 keal 342 keal 166 kcal 63 kcal
0 Steckriibeneintopf mit Wiener ersmgpfanne mit Fnsches Obst
g% Wirstchen und Kartoffeln Gefllgelhackfleisch,in
ES ® Sahnesofe,Spiralnudeln

381 keal 85 keal 90 kcal

o Gefligelbriihe mit Fadenudein und Schéufele vom Schwein Bratensaft Gemiselasagne auf Eisdessert
§’§ GemUsejuilienne mit buntem Gemduse und Champignonsahnesole, (m, F)
§ s (r.w) Petersilienkartoffel Gurkensalat
» x,g,w,rnmOKP) 4~ (m, 1, w, u, x, 0)

56 keal 230 keal 299 keat 0 kcal
Allergene:a= Haselnuss b SoJaboh c=Cash wnuss, d Macadamianus Eier, f= Flsch g= Garste h=Hafa Pist i
k = Krebstier, 1 = Lupine, m = rx:ch n= Erd?'\uss o=Mandet, p= Pecan?\uess r =Sellerie, s = Sesam, t = Weichnrer'e e Das gesamte Team V,on GenUSS & Har:monle
u = Senf, v = Walnuss, w = Weizen, x = Schwefeldiaxid, y = Roggen, z = Paranuss wiinscht thnen einen guten Appetlt
Zusatzstoffe: B = Geschwarzt, C = Koffein, E = Gaschmacksverstérker, F = Farbstoff, K = Konservierungsstoff, L = Alkohol, N = Gentechnik, FUI' Fragen und Anregungen
O = Antioxidationsmittel, P = Phosphat, Q = Chinin, S= SuBungsmlttel T =Taurin, U = Zuckeralkohole, W = Gewachst, Y = Phanylalaninquelle
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