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Zusatzstoffe: B = Geschwirzt, C = Koffein, E = Geschmacksverstérker, F = Farbstoff, K = Konservisrungsstoff, L = Alkohol, N = Gentechnik,
O= Antlodeatlonsmmel P = Phosphat, Q = Chinin, S = SuBungsn‘uttel T =Taurin, U = Zuckeralkohole, W = Gewachst, Y=Phenylalanmquelle
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Allergene: a = Haselnuss, b = Sojabohne, ¢ = Cashewnuss, d = Macadamianuss, e = Eiar, f = Fisch, g = Gerste, h = Hafer, i = Pistazie, H
k = Krebstier, | = Lupine, m = Milch, n = Erdnuss, o = Mandel, p = Pecannuss, r = Sellerie, 8=S8esam, t = Weichtiere, Das gesamte Team V.On GenUSS & Hafmonle
0 u =Senf, v=Walnuss, w=Weizen, x = Schwefeldioxid, y = Roggen, z = Paranuss winscht lhnen einen guten Appetlt.




